PASTA RIPIENA CON MORTADELLA O PROSCIUTTO
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	Ingrediënten:4 pers
- verse pasta (zie bereiding “Pasta fatta in casa”)

- 100 gr. Mortadella of gekookte hesp
- 250 gr. Ricotta 
- 30 gr parmezaan

	


Bereiding:

Vulling:

1.
De mortadella of hesp in zeer kleine partjes snijden of mixen
2.         Ricotta door mengen.

3.
Peper naar believen.

4.
Verdelen over de pastavellen.

5.
Bedekken met een ander pasta-vel en de vorm uitsnijden.

6.
De randen kunnen met een vork dichtgeprakt worden, of door middel van een 

            gekartelde pastasnijder
Saus : 2 pollepels tomatensaus
            2 à 3 lepels van de vulling in de tomatensaus oplossen (desgewenst 200 cl room)
            Een halve pollepel van het pasta kookwater toevoegen indien nodig.
Uw eigen nota’s:



Tino



Gsm : 0477/950 295



actc@telenet.be


